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nalisis mediante termograﬁa
Temperatura por etapas
Region
Inicial Media Final
1 79.8°C 90.9°C | 105.3°C
2 54.0°C 59.3°C | 80.8°C
3 81.8°C 95.5°C | 107.2°C
4 93.9°C 100.5°C | 115.2°C
Max. 94.8°C 100.4°C | 109.8°C
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Analisis mediante termografia
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Proceso para la separacion de los componentes
del lactosuero.

Aprovechamiento del suero en engorda de
ganado.

Agua destilada para procesos.

Iﬁ Interdisciplinanio

Mantenimientolindustiial®Mecationicagellnformatica




INSTITUTO TECNOLOG IC()

@ITESHU

SUPERIOR DE HUICHAPAN

Conclusion

Es recomendable la implementacion del reactor en
combinacion de un sistema de precalentamiento,
haciendo uso de concentradores de calor y la reduccion
de energia eléctrica por medio de un sistema de
respaldo con fotoceldas, los cuales estan en su fase de
desarrollo e implementacion para el presente trabajo.
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